
WIJ ZIJN TOT EN MET 
22 OKTOBER OPEN!

Dus ook in de herfstvakantie

Waar vier jij je feestje 
volgend jaar? 

events@dekwartel.nl



TAARTJES
BIO APPELTAART 5.75
Slagroom 0.60

BIO WORTELTAART 5.75

NEW YORK CHEESECAKE 5.25

BROWNIE 5.00

Proef de nieuwe wisselende 
(vegan) taartjes! vanaf 6.25

KOFFIE & THEE
Biologisch & fairtrade

KOFFIE 3.20
CAPPUCCINO 3.50
ESPRESSO 2.95
CORTADO 3.30
DUBBELE ESPRESSO 4.20
ESPRESSO MACCHIATO 3.25
LATTE MACCHIATO 3.95
KOFFIE VERKEERD 3.95
FLAT WHITE 4.95
BABYCCINO 2.00
Extra shot 1.00
Decafé 0.75
Havermelk 0.75
Slagroom 0.60

CHAI LATTE 4.00
WARME CHOCO BIO 3.90
WARME CHOCO MET RUM 5.75

THEE 3.20
VERSE THEE 3.80 
Munt, gember, kaneel, appel, steranijs,
citroen of sinaasappel
Extra + 0.15

ONTBIJT
DE KWARTEL ONTBIJTPLANK 14.75 
Vers croissantje - bio broodje - roerei - 
avocado - bio yoghurt - vers fruit -
huisgemaakte granola - jus d’orange 
Wijntip: Pizzolato prosecco

VEGAN ONTBIJT aanrader! 17.50  
Muffin met blauwe bessen, frambozen en zwarte 
bessen - vegan yoghurt - vers fruit - huisgemaakte 
granola -  veggie bread met aubergine, 
munt en citroen

VERSGEBAKKEN CROISSANTJE 3.75 
Jam - boter

BIO YOGHURTBOWL 9.75   
Vers fruit - powerzaden 
Kan ook met vegan yoghurt!

BIO CRACKER 8.75
Roerei - burrata - tuinkers - granaatappel 

SCRAMBLED EGGS 9 
Met babyspinazie 
Fetakaas +1.50 
Spek +1.50
Serranoham +1.50
Chorizo +1.50

SAPJES
Verse jus d’orange 4.50
Wisselende dagsappen vanaf 4.50 

SCHULP 3.60
Bio appelsap
Bio appel/perensap 
Bio appel/peer/gembersap
Bio tomatensap

GOOD MORNING!
tot 12.00 uur

IETS ORGANISEREN?

Trouwen, bedrijfsfeest, vergaderen, workshop, 
vrijgezellenfeest, familiereunie, oma’s verjaardag, 
kinderfeestje, jubileum, uitvaart, brainstormsessie, 

bootcamp, surpriseparty, babyshower of iets 
organiseren wat hier niet bij staat? 

Bij ons is heel veel mogelijk,want we houden van 
regelen en organiseren! 

We denken graag met je mee over de juiste plek en 
faciliteiten voor een feest of evenement. 

Buiten op het strand, op het terras, activiteiten, muziek, 
de culinaire invulling en de uitstraling. 

Het enige wat je zelf moet organiseren, is het weer. 
Gegarandeerd goed uitzicht op onze prachtige 

Hollandse duinen en zee heb je bij De Kwartel namelijk 
altijd....

Meer info of gelijk reserveren?
events@dekwartel.nl



LUNCH
WARM
DRIE WILDE GAMBA’S 22.50
Knoflook - Spaanse peper - 
wilde spinazie - aïoli van zwarte knoflook
Bestel zelf frietjes, brood of extra groenten erbij! 
Wijntip: Nieuwe Trek Western Cape - Chenin Blanc

BIO SIRLOIN STEAK 27.50
Vrij lopende Canadese Black Angus - 
rode wijnsaus - gebakken champignon - 
truffelaardappel
Bestel zelf frietjes, brood of extra groenten erbij! 
Wijntip: Tierras de Murillo Rioja Crianza

PASTA TROMPETTE DE LA MORT 20.50
Pasta met walnootsaus - 
gebakken trompette de la Mort 
Wijntip: Emil Bauer Spätburgunder 

BROODJES 
GEROOSTERDE POMPOEN 11.50
Naanbrood - geroosterde verse pompoen - 
crème van walnoot - honing tijm saus -
geroosterde pompoenpitten - Vegan!
Wijntip: Valencia La Traca Bianco

GEITENKAAS 12.50
Bio broodje - lauwwarme geitenkaas - 
walnoot pesto - ahornsiroop - 
gedroogde tomaat - Vega!
Wijntip: Domaine de Castelnau Viognier 

GEPOCHEERDE ZALMFILET 12.95
Bio broodje - babyspinazie - limoenmayo -
saus van waterkersen – aspergekiemen
Wijntip: Menade Verdejo Bio 

STICKY CHICKEN 11.50
Huisgemaakte gemarineerde sticky chicken -
 verse gember- lente-uitje – chilivlokken – 
honing - geroosterd sesamzaad
Wijntip: Madregale Terre di Chieti Pinot Grigio

ADANA 12.00
Bio broodje - 100% rundergehakt - 
mediterrane kruiden - uit de Josperoven - 
sausje van bio yoghurt
Wijntip: Cantine Due Palme Primitivo

SOEPEN
Met een mini bio bolletje

PASTINAAK-PERENSOEP 10.50
Verse gember - pastis - Vegan!

LINZENSOEP 9.00
Rode curry - kokosmelk -Vegan!

POMPOENSOEP 10.00
Salieboter - geroosterde pompoenpitten 

SALADES
 
Met een mini bio bolletje

OERWORTEL 18.50
Babyspinazie – spaghetti van rode biet - 
oerwortel - sojabonen - gebakken tempé - 
huisgemaakte knoflookcroutons - groentechips - 
Vegan!
Wijntip: Château Pajzos Tokaj Furmint

GEITENKAAS 18.50
Salade met lauwwarme geitenkaas – 
walnootpesto - spaghetti van rode biet - Vega!
Wijntip: Domaine de Castelnau Viognier 

ZALM AVOCADO 19.75
Salade met gepocheerde zalmfilet -
verse avocado - gekookt eitje - babyspinazie - 
aspergekiemen 
Wijntip: Valencia La Traca Bianco

STICKY CHICKEN 19.50
Huisgemaakte gemarineerde sticky chicken - 
verse gember - lente-uitje – chilivlokken – 
honing - geroosterd sesamzaad
Wijntip: Madregale Terre di Chieti Pinot Grigio

12.00 tot 16.00 uur

Allergieën of dieetwensen? Wij horen het graag! 



BORREL
NACHO’S 12.75
Chilisalsa van zwarte bonen en maïs - 
jalapeños - crème fraîche - cheddar 
Biertip: wisseltap

PATÉ MET CRANBERRY & GIN 11.50
Knoflook - olijven - desembrood - Vlees!
Wijntip: Emil Bauer Spätburgunder 

GEBAKKEN STEURGARNALEN 16.50
Knoflook - ui - Spaanse peper
Wijntip: Menade Veredejo

CHICKENWINGS
Chilisaus 
3 stuks 4.75 - 6 stuks 8.75 - 9 stuks 12.50

OESTERS 
Met vinaigrette 
Per stuk 3.75

OESTERSCHAAL
6 stuks 20.00 - 12 stuks 39.00 - 18 stuks 54.00
Wijntip: Merwida Papenkuils Chardonnay

BITTERBALLEN
Oervlees bitterballen
6 stuks 8.00 - 12 stuks 15.00 - 18 stuks 22.00

VEGAN & BIETERBALLEN
Cas en Kas
6 stuks 9.00 - 12 stuks 18.00 - 18 stuks 22.50

AMANDELEN  5.00
Gerookt

CHARCUTERIE 19.00
Verschillende soorten gedroogd Spaans vlees - 
olijven
Wijntip: La Planta - Ribera del Duero 

CARPACCIO VAN HERT 12.50
Parmezaanse kaas - balsamico crème - 
chips van truffelaardappel 
Wijntip: La Planta - Ribera del Duero

BORRELKAASPLANK 15.00
Drie soorten selectief gekozen - 
vijgenjam - grove mosterd
Wijntip: Merwida – Barbera

VISPLANKJE 21.00
Verschillende soorten vis - wakame - bio brood - 
aïoli van zwarte knoflook 
Wijntip: Domaine Saint Ferréol Rosé Provence

VEGA & VEGANPLANK 18.00
Diverse snoepgroenten - naanbrood - huisgemaakte dips 
Wijntip: La Traca - Garnacha/Bobal

STRANDPLANK 19.50
Bitterballen-  loempia’s - kerriesamosa’s -
chickenwings - uienringen

BROODPLANKJE 6.00
Verschillende kleuren broodjes - wisselende 
huisgemaakte dips

OLIJVEN 5.00
Gegrild - verse kruiden 

EEN ODE AAN DE CHEF
Al 33 jaar mag De Kwartel genieten van de kookkunsten van Sam. Wat?! 

33 jaar! Waar vind je ze nog? In de keuken van De Kwartel dus. Even uitrekenen hoeveel uur hij van zijn leven al aan De 
Kwartel heeft gegeven.. en ook even uitrekenen hoe vaak hij het stuk vanaf de Fuutlaan door de duinen heeft gelopen..

en nog steeds loopt. Altijd met veel plezier en bewondering voor de natuur. Behalve als hij de ‘koeien’ tegen komt, 
dan loopt hij liever even een afslag om.

We hebben allemaal al een keertje mogen proeven van al het lekkers dat Sam maakt. Maar wie is dan Sam? We kunnen 
gerust zeggen dat hij De Kwartel is. Natuurlijk zijn onze gasten, die hier vele herinneringen hebben opgebouwd ook 

De Kwartel. En onze mensen die hier werken en hebben gewerkt hebben net zo’n groot aandeel in wat De Kwartel nu is.

Toch is er één man die alles heeft zien komen en gaan. Die 33 jaar geleden als afwasser begon, die 32 jaar geleden met 
zweet onder zijn oksels op een bakfiets door het zand patat ging halen bij de snackbar om de hoek en later met 80 
kratten per dag, de trap op en af liep. Die elke avond hoopt dat er vaste gasten zijn met wie hij kan meelopen want 

wie weet kom je de ‘OE’ tegen. Die woorden gebruikt waarvan niemand de betekenis weet. Die elke leverancier 
om z’n vinger kan winden of huilend laat vertrekken. Die staat te scheppen na een storm en iedereen altijd 

een gevoel van veiligheid geeft. Bovenal; die kan koken om je vingers bij af te likken. 
Begonnen met één kookpitje tot de mooie keuken van nu. 

Sam; je bent lief, grappig, altijd bereikbaar en we hebben diep respect voor jou. 
Ook als we honger hebben en ongeduldig zijn. 

Voor ons ben jij dé legend van het Haagse Strand.

Vanaf 12.00 uur



BIJGERECHTEN 
Bestel zelf friet, brood of groenten erbij! 

BIO WEDGES 6.00 
ZOETE AARDAPPELFRIET met truffelsaus 7.50 
HOLLANDSE FRIET 4.50
EXTRA GROENTEN 5.00 
BASMATIRIJST 4.00 

DINER
Vanaf 17.00 uur

BIO SIRLOIN STEAK 27.50
Vrij lopende Canadese Black Angus - rode wijnsaus - 

gebakken champignons - truffelaardappel
Wijntip: Tierras de Murillo Rioja Crianza

HACHEE 24.50
Stoofpotje van hert - stamppot van spruitjes & gedroogde vijgen 

Wijntip:  La Planta Ribera del Duero  

GEKONFIJTE EENDENBOUT 23.50
Knolselderij gratin - wilde spinazie 

Wijntip: Nieto Senetiner Malbec

VEGAN GNOCCHI 19.50
Geroosterde seizoensgroenten - tomatensaus - vegan kaas - Vegan!

Wijntip: Sanziana Pinot Noir

GEVULDE ARTISJOKKENBODEM 21.00
Paddenstoelen - groene linzen - gepofte zoete aardappel - 

huisgemaakte vegan yoghurt saus - Vegan!
Wijntip: Merlot Biologico ‘Terre di Marca’

VIS STOOFPOTJE 26.50
Verschillende soorten vis - witte wijn - tomaat - saffraandraden - Romanesco kool 

Wijntip: Château Pajzos Tokaj Furmint

NAGERECHTEN
KWARTELDESSERT 15.00

KAASPLANKJE 15.00
Wijntip: Vraag de bediening! 

WISSELENDE DESSERTS 9.50
Wij komen langs met wisselende desserts: tiramisu, crème 
brûlée etc.

KOFFIE & LIKEUR  
ESPRESSO MARTINI 9.00
Lekker na het eten! 
HAAGSE KOFFIE 8.50
IRISH COFFEE 8.00 
ITALIAN COFFEE 8.00 
SPANISH COFFEE 8.00
FRENCH COFFEE 8.00

Diverse likeuren en dessertwijnen vanaf 5.00

Onze sausjes zijn huisgemaakt, 
de groente komt elke dag vers binnen, 

de broodjes zijn biologisch en alles 
wordt met liefde bereid. 

Het kan zijn dat we jouw favoriete 
gerecht nog aan het voorbereiden zijn 

en je even moet wachten!



FRIS 
DIVERSE SOORTEN FRISDRANKEN  vanaf 3.20

FIREFLY 4.50 
Lime & ginger
Vlierbes & granaatappel
Kiwi, limoen & munt 

SCHULP 3.60
Bio appelsap
Bio appel/perensap 
Bio appel/peer/gembersap
Bio tomatensap

PROVIANT 4.75
Biologische limonades
Rabarber
Citroen & gember
Apfelschorle

VERSE SAPPEN
Verse jus d’orange 4.50
Wisselende dagsappen vanaf 4.50 

LUSCOMBE
Sprankelende frisdranken 
Wild elderflower 4.60
Damascene rose 4.60
Raspberry crush 4.60
Sicilian lemonade 4.60
Grapefruit tonic 3.50
Elderflower tonic 3.50

WALDEN 3.75
Verfrissende biologische ijsthee
Lemon & lemongrass
Peach & jasmine

DRANKEN
GIN-TONICS
BOTANICAL 10.50
Tanqueray - jeneverbessen 

BLUEBERRY LEMON 12.50
Hendricks - munt – citroen – blauwe bessen 

PINK PEPPER 11.50
Bombay - munt - roze peper 

KARDEMOM 11.50
Bombay - tijm – kardemom

ALCOHOLVRIJ 10.50
Munt - citroen

KIDS
BOTERHAM 2.50
Boter - zoetigheid

BIO YOGHURTBOWL 4.00    
Vers fruit 

ZOETE AARDAPPELFRIET 7.50 
Truffelsaus 

HOLLANDSE FRIET 4.00 

BIO RANJA 
Glas 2.50
Kan 7.95

PASTA MET TOMATENSAUS 11.00
Verse bio pasta - tomatensaus - Parmezaanse kaas

BIO HAMBURGER 11.00 
Runderhamburger - Hollandse friet - snoepgroenten

FRIETJES MET SNACK 9.00
Kroket, frikandel of kaassoufflé - Hollandse friet - 
snoepgroenten

PIZZA
Margherita 13.00
Vega met verse groenten 14.00
Charcuterie met verschillende soorten vleeswaren 15.00

COCKTAILS
ESPRESSO MARTINI 9.00
Espresso - Kahlua - vodka 

MOSCOW MULE 9.50
Vodka - gingerbeer - limoen - munt 

DARK N STORMY  9.50
Bruine rum - gingerbeer - limoen 

APEROL SPRITZ 8.00
Sinaasappel - Aperol - prosecco - bruiswater 

GIN MULE 9.50
Gin - gingerbeer - limoen 



WIJNEN PER GLAS
MOUSSEREND
La Gioiosa Piccolo Prosecco 0,2 Ltr. 6.00
Italië - fris - wit fruit - citrus - zuivere afdronk

Pizzolato prosecco  5.75 - 30.00
Italië - appels - verfrissend - fijne mousse - plezierig

ROSE 
Sanziana Pinot Grigio Blush Rosé 4.50 - 22.00
Transylvanië - Roemenië - frambozen - fris - kruidig 

Domaine Saint Ferréol Coteaux Varois en Provence 
Les Vaunières 6.25 - 30.00
Frankrijk - frisdroog - verleidelijk - rijp fruit 

La Traca – Garnacha/ bobal 4.75 - 23.00
Valencia – Spanje - fris - licht fruitig - mooie zuren

WIT
Legendary Sauvignon Blanc 4.50 - 22.00
Transylvanië - Roemenië - rijpe peren - lichte stijl - fris

Maison Les Aubes Chardonnay 4.90 - 24.00
Languedoc - Frankrijk - houttonen - vettig - fris

Madregale Terre di Chieti Pinot Grigio 5.25 - 25.00
Veneto – Italië - fruitig - rijpe peren - sappig  

Weinwurm Grüner Veltliner 5.25 - 25.00
Niederösterreich – Oostenrijk - appel - fris - zuiver - licht

Domaine Castelnau – Viognier l’lle 5.50 - 26.00
Languedoc - Frankrijk- geel fruit - bloemen - rijpe zuren

Bodegas Menade  – Verdejo 6.25 - 30.00
Rueda - Spanje - krakend fris - citrus - strak

Valencia La Traca Bianco 4.75 - 23.00
Valencia – Spanje - citrus - filmend mondgevoel - perzik 

Merwida Papenkuils Chardonnay 6.25 - 31.00
Breedekloof - Zuid-Afrika - vol - citrus - vanille - romig

Le Jade Cave de pomerol Sauvignon Blanc 6.00 - 30.00
Côte de Thau - Frankrijk - grapefruit - mineralen - fris

Nieuwe Trek Western Cape - Chenin Blanc 5.50 - 26.00
Piekenierskloof - Zuid Afrika - perzik - mandarijn - toast

Château Pajzos Tokaj Furmint 6.50 - 32.00
Tokaj - Hongarije - bloemen - laurier - noten - kruiden

ROOD
Sanziana Pinot Noir 4.50 - 22.00
Transylvanië - Roemenië - karamel - rijk - zwarte kersen 

Cantine Due Palme Primitivo del Salento Don 
Cosimo 6.00 - 29.00
Apulië - Italie - donker fruit - kruidig - sappig - vol - rond

Merlot Biologico ‘Terre di Marca’ 4.50 - 22.00
Veneto - Italie - rijp fruit - klein zoetje - lichte houtlagering

Nieto Senetiner Malbec 6.25 - 30.00
Mendoza - Argentinië - rood fruit - vanille - soepel

La Planta - Ribera del Duero 6.50 - 32.00
Spanje - rood fruit - licht gekruid in de geur - kaneel 

La Traca - Garnacha/Bobal 4.75 - 23.00
Valencia - Spanje - kers - bes - sappig - zwoele tannines

Emil Bauer Spätburgunder trocken 7.00 - 33.00
Rheinland - Duitsland - bessen - amandel - fluweelzacht

Tierras de Murillo Rioja Crianza 6.50 - 32.00
Rioja – Spanje - vol - kruidig - bessen - eikenhout 

Merwida – Barbera 6.75 - 33.00
Breedekloof - Zuid Afrika  - bosbessen - vleugje koffie
 

PORT 
Quinta do Noval Fine Ruby Port 4.00
Douro – Portugal - rozijnen - pruimen - kersen - kruidig

Quinta do Noval Tawny Reserve Port 5.00
Douro – Portugal - vanille - zuidvruchten - cacao - kersen

Quinta do Noval Unfiltered L.B.V. Port 6.00
Douro – Portugal - robijnrood - rijp fruit - krachtig - kruidig
 

DESSERTWIJNEN 
Collection Plaimont Pacherenc du Vic Bilh 6.00
Sud Ouest – Frankrijk - peer - ananas - caramel - verfijnd hout

BIO Heaven on earth Muscat 5.50
Western Cape - Zuid Afrika - gedroogd fruit - licht kruidig

Rietvallei Estate Red Muscadel 6.00
Breederivier - Zuid Afrika - rozijnen - sinaasappelschil - fris



OP FLES
HEL EN VERDOEMENIS 5.50
Intens - uitdagend - koffie - karamel - 10% 

LA TRAPPE DUBBEL 5.00
Karamel - volmoutig - tikkeltje zoet - body - 7% 

NOAM LAGER 6.50
Licht - verfrissend - bloemig - 5,2%

BAVARIA RADLER LEMON 2,0% 4.00
Citroen - verfrissend - 2,0%

Jopen Hop zij met ons I.P.A. 5.25
Glutenvrij - tropisch fruit - stevig - bitter - 6,0%

RODENBACH FRUITAGE 4,75
Zachtzuur - verfrissend - rood fruit - 3,6%

ALCOHOLVRIJ EN ALCOHOLARM

UILTJE SUPERB-OWL IPA 6.15
Subtiel - fruitig - citrus - 0,2% 

WEIHENSTEPHANER AF 7.00
Bloemig - kruidnagel - banaan - 0,5%

LA TRAPPE NILLIS 4.65
Moutig - fruitig - karamelzoet - 0,0%

BAVARIA RADLER LEMON 0.0% 4.00
Citroen - verfrissend - 0,0%

BAVARIA 0,0% 4.00
Verfrissend - niet bitter - 0,0%

VAN DE TAP
ESTAMINET S 3.45 / L 6.00
Goudgeel - pils - subtiel hoparoma - fruit - 5,2%

SWINCKELS’ SUPERIOR PILSENER S 3.90 / L 6.80
Uitgesproken - fris - verfijnd - kruidig - fruitig - 5,3%

LA TRAPPE WITTE TRAPPIST S 5.00 / L 9.00
Tarwemout - gerstemout - citrusachtige geur 5,5%

LA TRAPPE BLOND 4.95
Aromatisch - fruitig - fris - zachte bitterheid - 6,5%

WEIHENSTEPHAN HEFEWEISSBIER S 5.40 / L 9.75
Fruitige aroma’s - citroen - banaan - abrikoos - 5,2%

UILTJE BIRD OF PRAY I.P.A. 5.50
Zwaar gehopt - fruit en bloemen aroma’s - 5,6%

CORNET OAKED 5.50
Vol - zachte vanille toets - warme afdronk - 8,5%

LA TRAPPE TRIPEL 5.25
Verfijnd bitter - perzik - abrikozen - 8%

DE MOLEN WATER & VUUR 5.50 
Fris bitter- tropisch fruit - citrus - 6%

BREWDOG HAZY JANE I.P.A. 5.00
Fris - fruitig - hoppig - mango - ongefilterd - 5%

UILTJE FANCY PANTS I.P.A. 5.25
Kurkdroog - perzik - meloen - abrikoos - 6,5%

WISSELTAP
Vraag ons welke het vandaag is! 

BIEREN

De Kwartel & Kookaburra Beach partner van 
6 Degrees Network for Women

We willen ons verbinden met mensen en kansen creëren voor anderen. 
Daarom hebben we gekozen om 6 Degrees te steunen, 

een stichting die start-ups opzet voor kansarme vrouwen in Nepal. Wij kiezen voor 6 Degrees, omdat we zeker we-
ten dat het geld goed terecht komt en het zinvol is. De dames die deze stichting 

runnen, Debbie & Gita, inmiddels dierbare vrienden, hebben zich helemaal gestort in het opzetten van schitterende 
projecten in Nepal. Het ene project slaagt direct, het andere project heeft iets langer de tijd nodig, maar het is nooit 
een verloren zaak, want zij hebben een ongekende niet-te-stoppen drijfveer. In de loop van de tijd zijn we dan ook 

van sponsor naar partner gegroeid en daar zijn we trots op. Een herkenbaar verhaal? Maak dan 
kennis met de projecten die ze hebben lopen en wat je daarin kan betekenen via www.6dnfw.org.


